
Ent recô te  Ca fé  Fédéra l  –  E s s e n  i n  R e i n k u l t u r .

Dessert

Panna Cotta  mi t  wa rmen  Wa l dbee r en 	 11 . 5 0

Tarte aux pommes chaude ca .  15  m in . 	 12 .5 0
a ve c  g l a ce  v an i l l e  c a .  15  m in . 	 15 . 5 0

Oeuf  au la i t  caramel isé	 9 .5 0

Mousse au chocolat 	 11 .5 0
a ve c  c r ème  g r u yè r e 	 12 . 5 0

Crème brû lée (cata lane) 	 11 . 5 0

Sgroppino Mang o so r be t ,  Vo dka  &  Pr o se cco 	 10 . 5 0

Coupe Bai leys Ba i l e y s - I c e  C r eam m i t  Ba i l e y s 	 12 . 5 0

Sorbet  C i t ron a ve c  Vo dka 	 12 . 5 0

Sorbet  Prune  a v e c  V i e i l l e  Pr une 	 12 . 5 0

Omelet te  Souf f lée na t u r e  ab  2  Pe r s .  	 13 . 5 0
a ve c  Co gna c/G r and  Ma rn i e r 	 15 . 5 0

Tarte aux c i t rons	 10 .5 0

Plateau de f romages	 18 .50
pe t i t e  Po r t i o n 	 13 . 50

I r ish Cof fee	 10 .5 0

Fédéra l  Cof fee	 10 .5 0

Gio l i to  –  d ie  exk lus ive I t a l ien ische Glace
Van i l l e ,  Ch o co l a t ,  St r a cc i a t e l l a ,  Yo gu r t  f r u i t  d e  f ô r e t ,  P i s t a che
C i t r o n  So r be t ,  My r t i l l e  So r be t ,  Mang o  So r be t
Coupe  m i t  1  Kuge l 	 4 . 5 0
Coupe  m i t  2  Kuge l n 	 7. 5 0
Coupe  m i t  3  Kuge l n 	 10 . 5 0
Rahmzusch l ag 	 1 . –

A l l e  Pr e i s e  i n  CH F  i n k l .  8% MwSt .
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Entrecôte Café Fédéral – Essen in Reinkultur.

Dessert

Panna Cotta mit warmen Waldbeeren	11.50

Tarte aux pommes chaude ca. 15 min.	12.50
avec glace vanille ca. 15 min.	15.50

Oeuf au lait caramelisé	9.50

Mousse au chocolat	11.50
avec crème gruyère	12.50

Crème brûlée (catalane)	11.50

Sgroppino Mangosorbet, Vodka & Prosecco	10.50

Coupe Baileys Baileys-Ice Cream mit Baileys	12.50

Sorbet Citron avec Vodka	12.50

Sorbet Prune avec Vieille Prune	12.50

Omelette Soufflée nature ab 2 Pers. 	13.50
avec Cognac/Grand Marnier	15.50

Tarte aux citrons	10.50

Plateau de fromages	18.50
petite Portion	13.50

Irish Coffee	10.50

Fédéral Coffee	10.50

Giolito – die exklusive Italienische Glace
Vanille, Chocolat, Stracciatella, Yogurt fruit de fôret, Pistache
Citron Sorbet, Myrtille Sorbet, Mango Sorbet
Coupe mit 1 Kugel	4.50
Coupe mit 2 Kugeln	7.50
Coupe mit 3 Kugeln	10.50
Rahmzuschlag	1.–

Alle Preise in CHF inkl. 8% MwSt.

Entrecôte Café Fédéral – Essen in Reinkultur.

LE S V I N S 

Mises  d ’ 0 r i g i n e
F l a s chenwe i ne  im  O f f enaus schank

	 Jg . 	 1  d l
Les Blancs 		   
Vu l ly  Doma i ne  J . -D .Che r v e t 	 200 9 	 5 . 3 0 
Mont-sur-Rol le  «Ted Scap»  Doma i ne  Beau  So l e i l 	 200 9 	 5 . 9 0
St .Saphorin  Doma i ne  de  Fa v e r ge s    	 200 9  	 6 . 9 0
Dézaley «Médinet te»  Lou i s  Bo va r d 	 200 9 	 8 . 5 0
Vi l leneuve  G r o gnuz  &  f r è r e s 	 200 9 	 5 . 9 0
Yvorne «L’Ova i l le»  J .De l adoey                     	 200 9 	 8 . 5 0
Fendant  «Les Terrasses»  J . R .Ge rman i e r 	 200 9 	 6 . 9 0 ..
Roero Arne is  Ma l v i r à 	 200 9 	 7. 9 0 .
Chardonnay  A r dèche  «Lou i s  L a t ou r» 	 200 8 	 6 . 9 0

Les Rosés
Oei l  de Perdrix  Châ t e au  d ’Au ve r n i e r 	 200 9 	 6 . 9 0 ..
Dôle b lanche  Gé r a l d  C l a v i e n 	 200 9  	 6 . 9 0
	
Les Rouges
Jeninser  B l aubu r gunde r 	 200 9 	 5 . 9 0 .
Pinot  Noi r  Gé r a l d  C l a v i e n 	 200 9  	 7. 5 0 .
Merlot  de l  T ic ino  G i o r n i c o ,  R i s e r v a  O r o  	 200 8 	 7. 5 0 .
Broui l l y  Doma i ne  de  Vu r i l 	 200 8 	 6 . 5 0
Château Loudenne  Médo c  C r u  Bou r ge o i s 	 200 5  	 7. 9 0
Finca Ant igua Crianza  M .Bu j anda ,  L a  Mancha 	 2007 	 7. 6 0
Syrah-Cabernet  No r t on ,  A r gen t i n e 	 2007 	 7. 9 0

Flute Prosecco Va l d obb i adene  «B i anca  V i gna»        		  8 . –
Flûte Champagne  J a cqua r t  b l a nc  		  12 . –
  
Vin Doux
Sauternes  Châ t e au  Mayne  du  Hay o t   	 19 9 9 	 11 . 5 0

LES VINS 

Mises d’0rigine
Flaschenweine im Offenausschank

	Jg.	1 dl
Les Blancs		 
Vully Domaine J.-D.Chervet	2009	5.30 
Mont-sur-Rolle «Ted Scap» Domaine Beau Soleil	2009	5.90
St.Saphorin Domaine de Faverges   	2009 	6.90
Dézaley «Médinette» Louis Bovard	2009	8.50
Villeneuve Grognuz & frères	2009	5.90
Yvorne «L’Ovaille» J.Deladoey                    	2009	8.50
Fendant «Les Terrasses» J.R.Germanier	2009	6.90..
Roero Arneis Malvirà	2009	7.90.
Chardonnay Ardèche «Louis Latour»	2008	6.90

Les Rosés
Oeil de Perdrix Château d’Auvernier	2009	6.90..
Dôle blanche Gérald Clavien	2009 	6.90
	
Les Rouges
Jeninser Blauburgunder	2009	5.90.
Pinot Noir Gérald Clavien	2009 	7.50.
Merlot del Ticino Giornico, Riserva Oro 	2008	7.50.
Brouilly Domaine de Vuril	2008	6.50
Château Loudenne Médoc Cru Bourgeois	2005 	7.90
Finca Antigua Crianza M.Bujanda, La Mancha	2007	7.60
Syrah-Cabernet Norton, Argentine	2007	7.90

Flute Prosecco Valdobbiadene «Bianca Vigna»       		8.–
Flûte Champagne Jacquart blanc 		12.–
  
Vin Doux
Sauternes Château Mayne du Hayot  	1999	11.50




